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Tageskarte

von 11.30 Uhr — 16.45 Uhr
Euro
Suppe: Tasse Terrine
Bouillon mit Britspdtzle *«<"oder Flidles " 5,40 7,40

Salat:
*Bunter Salatteller mit Joghurt-Dressing
feiner Hdhnchenbrust, gekochtem Ei,
gehobeltem Parmesan und Croutons *cshlik 16,90

Hauptgerichte:

*Frisch zubereiteter Kaiserschmarren
mit Apfelstiicken und Rosinen, dazu Apfelmus 5« 13,90

* Strammer Max “
zwei Scheiben gerostetes Graubrot
mit Kochschinken, Spiegelei und bunter Salatgarnitur'3+9cshi 13,40

o Currywurst*
gebratene Knackwurst in fruchtiger Currysauce
mit Pommes Frites 13?7 12.90

*Schnitzel ,, Wiener Art*
Gebackenes Schweineschnitzel mit Pommes Frites?®3 15,90

*“Rubinger Carbonara“

Pasta mit Erbsen, getrockneten Tomaten und Schinken

in cremiger Sahnesauce dazu gehobelter Parmesan

und gezupfte Blattpetersilie'****<&"! 12,90

Fiir unsere kleinen Gidste (Aufschlag fiir Erwachsene € 4,50):
wRotkiippchen* Gebackenes Schweineschnitzel
mit Pommes Frites und Ketchup "5 Preis nur fiir Kinder: 9,90

Dessert:

Germknaodel mit Pflaumenmusfiillung
auf Vanillesauce und Mohnbutter ¥« 7,40

Kleiner Pfannkuchen gefiillt mit Himbeer-Mascarpone oder
Nuss-Nougat-Creme mit Sahne garniert "saiefghinin 5,40
dazu

einer Kugel Mdévenpick Creme Vanille Eis und Sahne 6,80

Mit einem * gekennzeichneten Gerichte servieren wir auch als kleine Portion (abzgl. € 1,50)!

Wir freuen uns tiber Ihren Besuch und wiinschen Ihnen guten Appetit!
Ihre Familie Ef3 mit dem Viktoria — Team

Beziiglich Allergene und Unvertraglichkeiten informieren Sie uns bitte. Zusatzstoffe und
Allergenkennzeichnung finden Sie hinter den Gerichten, die Legende auf der Riickseite dieses Blattes.



Zusatzstoffkennzeichnung:

1) Konservierungsstoffe
2) Farbstoffe

3) Antioxidationsmittel

4) Geschmacksverstarker
5) geschwefelt

6) geschwirzt

7) gewachst

8) SiiBungsmittel 8a) SiiBstoffe
9) Phosphat/Stabilisatoren
10) mit Nitritpokelsalz
11) Koffein

12) Chinin

13) Taurin

14) Milcheiweil3

15) Sojaeiweily

Allergenkennzeichnung:

a) Glutenhaltige Getreide al) Weizen a2) Dinkel a3) Roggen
a4) Gerste a5) Hafer

b) Krebstiere

c) Eier

d) Fisch

¢) Erdniisse

f) Soja

g) Milch und Milchprodukte

h) Schalenfriichte h1) Mandel h2) Haselnuss h3) Walnuss h4) Cashewnuss
h5) Pecanuss h6) Paranuss

1) Sellerie

J) Senf, Senfsaat

k) Sesam

1) Schwefeldioxid/-Sulfite

m) Lupine

n) Weichtiere



